MONTEZOVO

Vini custodi della terra.

EBALDO

DO

PRODUZIONE

MONTEBALDO
BARDOLINO DOC

Rosso leggero e fragrante del Garda, pensato per la ristorazione
quotidiana.

PROFILO RAPIDO

Alcol: 13,5% vol
Temperatura di servizio: 16-18 °C

Stile: fresco, fruttato, beva agile
Allergeni: contiene solfiti

Canale ideale: horeca / RETAIL / by-the-glass

. UVE & ORIGINE

Area: Tenuta di Caprino Veronese, 250-300 m s.l.m.; conduzione

biologica e
biodiversita)

certificazione Biodiversity Friend (tutela della

Vitigni: Corvina 60% - Corvinone 20% - Rondinella 20%

Vendemmia inizio ottobre; diraspatura e pigiatura; fermentazione in acciaio a 20-24 °C per ~10 giorni con
rimontaggi, quindi svinatura e travasi. Sosta sui lieviti e affinamento in acciaio fino allimbottigliamento.

PROFILO SENSORIALE

Rosso rubino brillante; profumi giovani e fragranti di piccoli frutti rossi, spezie e accenni floreali/erbacei; palato

armonico ed equilibrato.

Abbinamenti: pasta e verdure, carni bianche, pairing stagionali (castagne, funghi).

DATI ANALITICI
e Alcol: 13,5% vol
e Aciditatotale: 5,12 gr/l
e Zuccheriresidui: 2,90 gr/l

e Formati: 750 ml

LOGISTICA

Codice a barre bottiglia (EAN): 8032825761073
Peso bottiglia piena: 1,4 kg

Dimensione cartone (6 x 0,75 L): 33x25,8x17,6 cm
Peso cartone: 8,8 kg

Cartoni per pallet (80x120): 95

EAN cartone: 68032825761075

Palletizzazione: 19x 5=95 =570 bottiglie
Stoccaggio: 12-18 °C, alriparo da luce e sbalzi

Shelf life consigliata: 2—-4 anni
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